


まず、とりあえず、の、
一品をご紹介させていただきます。

地元産の新鮮な野菜を使った
お手軽なお料理です。

やみつき！
ニンニク香る中華風お漬物。

芯まで味をなじませたキャベツから
うまみがじわ～っとしみ出ます。

言わずと知れた
おつまみメニュー

ハルピン
　キャベツ

冷やしトマト

おす
すめ

おす
すめ

漬物盛合せ

おつまみメンマ

イカの塩辛

枝豆 冷奴 たたき胡瓜

500円

500円

500円

400円 400円 400円

400円

600円

500円

※食物アレルギーと食事制限があるお客様はお申し付けください。　※食材の都合により内容を変更させていただく場合がございます。　※写真は全てイメージです。　※価格は税込です。

たこわさ

とりあえず早めの一品



お酒に合う、
つまみの一品のご紹介です。

うまい肴でもう一杯！
いかがですか？

アサリの酒蒸し

おす
すめ

揚げ出し豆腐

イカ納豆

600円

蒸し鶏の自家製ねぎタレかけ

680円

780円

750円

※食物アレルギーと食事制限があるお客様はお申し付けください。　※食材の都合により内容を変更させていただく場合がございます。　※写真は全てイメージです。　※価格は税込です。

定番のやさしい味のお料理です。

おつまみでもごはんのお供にもぜひ。

柔らかい鶏むね肉を
自家製ソースで召しあがれ！

刺身の盛合せ

おす
すめ

1,480円

酒の肴の一品

おす
すめ

650円焼きたてだし巻き卵



おす
すめ

おす
すめ

1,350円

鶏天と野菜の天ぷら

  盛合せ

豚ロース・鶏ささみチーズ・うずら
れんこん肉詰め・じゃがいもの

ボリューミーな串揚げ。

鶏肉 /しし唐 /舞茸 /かぼちゃ /いんげん /茄子

串揚げ５種
　　　盛合せ

アジフライ

450円

680円

780円

550円

1，350円

980円

肉厚でボリュームたっぷりの
アジフライご賞味あれ！

※食物アレルギーと食事制限があるお客様はお申し付けください。　※食材の都合により内容を変更させていただく場合がございます。　※写真は全てイメージです。　※価格は税込です。

人気の揚げ物

フライドポテト

鶏の唐揚げ

タコの唐揚げ

カマンベールチーズの天ぷら

天ぷら盛合せ
海老 /しし唐 /舞茸 /かぼちゃ /いんげん /茄子

おす
すめ

おす
すめ

1,000円

オニオンリング
550円



大海老やたくさんの野菜の天ぷらを
甘辛いタレと卵で
やさしく包みました。

赤身のやわらかい、
アンガス牛を使用しております。

ボリューム満点！
おつまみでもご飯のお供にぜひ！

カツとじ煮
1,200円

天とじ煮
1,350円

牛卵とじ煮
1,150円

※食物アレルギーと食事制限があるお客様はお申し付けください。　※食材の都合により内容を変更させていただく場合がございます。　※写真は全てイメージです。　※価格は税込です。

おす
すめ

おす
すめ

デミグラスソースで濃厚に、
おろしポン酢でさっぱりと、
どちらかお選びください。

ハンバーグ

850円

おす
すめ

ご飯セット ご飯 /お漬物 /お味噌汁 400　　　　ご飯単品　200円 円



お酒の肴にご飯と一緒に
みんなでつまんで
和気あいあい！

※食物アレルギーと食事制限があるお客様はお申し付けください。　※食材の都合により内容を変更させていただく場合がございます。　※写真は全てイメージです。　※価格は税込です。

おすすめ料理

おす
すめ

鮪の山かけ ウインナー盛合せ 豚の角煮980円 980円 750円

サーモンとまぐろ
どちらかお選びいただけます。

800円

カルパッチョ

おす
すめ

エビマヨ750円 もつ煮込み900円



脂の乗った魚や
鶏を丁寧に焼きました！

※食物アレルギーと食事制限があるお客様はお申し付けください。　※食材の都合により内容を変更させていただく場合がございます。　※写真は全てイメージです。　※価格は税込です。

自慢の焼き物

おす
すめ

950円さばの塩焼き

焼き鳥（ねぎま）

千葉県産の鰯の丸干し

550円

イカ一夜干し

850円

750円

鶏つくねの温泉卵添え

おす
すめ

600円

850円

シ-ザ-サラダ
おす
すめ

おす
すめ

豆腐とわかめのサラダ

ポテトサラダ 400円

シャキッとレタスと
カリカリベーコンの相性抜群！
半熟卵をからめてめしあがれ！

1，000円

サ ラ ダ
ヘルシーな、

森の湯茶屋おすすめの
サラダです。



※食物アレルギーと食事制限があるお客様はお申し付けください。　※食材の都合により内容を変更させていただく場合がございます。　※写真は全てイメージです。　※価格は税込です。

お風呂上りは
お腹が減っていませんか？

冷たいものからあたたかいお食事まで
揃えてあります。

お 食 事

 　三元豚
とんかつ定食

脂身があっさりで甘味が特徴！

1，450円

アジフライ

　　　定食
サクッとした衣と鯵の香が食を進めます。

1，320円

 　チキン南蛮

　　　　　定食
特性のタルタルソースでお召し上がりください。

1，430円



※食物アレルギーと食事制限があるお客様はお申し付けください。　※食材の都合により内容を変更させていただく場合がございます。　※写真は全てイメージです。　※価格は税込です。

醤油ラーメン

ざるそば ざるうどん

かけそば／うどん

かき揚げそば／うどん

850円

いなり寿司（２個）

350円

1，100円

お茶漬けセット

650円

ミニ天丼

ミニ海鮮丼

900円

900円

950円

海老 /キス /舞茸 /
いんげん /しし唐

まぐろ /イカ /サーモン /
甘海老 /いくら /錦玉子 /
胡瓜

〆そば／うどん

〆ラーメン

600円

750円ご飯セット 400円

850円 850円

おす
すめ

おす
すめ

おす
すめ

おす
すめ

おす
すめ

900円

   　のミニサイズ

ミニねぎとろ丼

お風呂上りは
お腹が減っていませんか？

冷たいものからあたたかいお食事まで
揃えてあります。

お 食 事

ご飯単品 200円 /

 〆



※食物アレルギーと食事制限があるお客様はお申し付けください。　※食材の都合により内容を変更させていただく場合がございます。　※写真は全てイメージです。　※価格は税込です。

デザート

クリームあんみつ

本日のアイス

700円

400円

抹茶わらび餅

　　セット

おす
すめ

650円

（コーヒー・紅茶・抹茶を
　お選びください。）

佐倉 金子牧場の

季節のシャーベット
400円

冷やし焼き芋とソフトクリーム
700円

500円

おす
すめ

おす
すめ

ソフトクリ-ム

（スタッフにお尋ねください。）

（スタッフにお尋ねください。）



※食物アレルギーと食事制限があるお客様はお申し付けください。　※食材の都合により内容を変更させていただく場合がございます。　※写真は全てイメージです。　※価格は税込です。

アルコール 生ビール -中ジョッキ-

サントリープレミアムモルツ -中瓶-

サッポロ黒ラベル -中瓶-

ブラックニッカハイボール

日本酒

　甲子-冷酒- 300㎖

　にごり酒とらじの唄-冷酒- 300㎖

　春霞-緑ラベル- 一合

　八海山純米吟醸55％ 一合

　伯楽星 特別純米 一合

麦焼酎 中々

芋焼酎 あずま小町

赤ワイン グラス

白ワイン グラス

生絞りレモンサワー

生絞りグレープフルーツサワー

ウーロンハイ

750円

800円

750円

700円

880円

950円

900円

900円

900円

750円

600円

800円

800円

660円

660円

550円

ストレート／ロック／水割り／ソーダ割り／お湯割り

ストレート／ロック／水割り／ソーダ割り／お湯割り



※食物アレルギーと食事制限があるお客様はお申し付けください。　※食材の都合により内容を変更させていただく場合がございます。　※写真は全てイメージです。　※価格は税込です。

ノンアルコール

ソフトドリンク

オレンジジュース

アップルジュース

コカ・コーラ

ジンジャーエール

ウーロン茶

りんご酢マンゴーミックス

黒酢ぶどう＆ベリーミックス

整うドリンク　オロポ

八街ジンジャーエール

酒々井ゆずサイダー

珈琲　ホット・アイス

紅茶　ホット・アイス

コーヒーフロート

コーラフロート

クリームソーダ

500円

500円

500円

500円

500円

500円

500円

600円

750円

750円

500円

500円

750円

750円

750円

キリン グリーンズフリー

ノンアルコールハイボール

600円

600円

（オロナミンCをポカリスエットで割った飲み物）


